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Monitoring and quality control of Food products 

 مراقبة وضبط جودة المنتجات الغذائية
  

  أھاف البرنامج

تقييم عمليات انتاج الغذاء والوسائل وطرق التحكم المستخدمة فى عمليات  •
  التصنيع والتخزين والتوريع خلال السلسلة الغذائية

قتـه وتوافقـه مـع القواعـد     تقييم جودة وسلامة المنتج من خلال مطاب •
 .والقوانين والمواصفات القياسية المتعلقة بالجودة والسلامة

 تقديم نماذج تطبيقية وحالات دراسية وزيارات ميدانية •
 

 المشاركون:
 

 طلبة السنوات النھائیة -طب بیطرى   -صناعات غذائیة -بكالوریس زراعة •
 
 

نظام البرنامج: ٢ یوم محاضرات نظریة-   ٤ أیام تدریب عملى بمصنع صناعات 
 غذائیة

 
 مدة البرنامج:      ٨  أسابیع 

 
 الشھادة : شھادة معتمدة 

                               
 

 البرنامج
التعاريف والمصطلحات المتعلقة بانتاج ومراقبة جودة المنتجات الغذائية  •

  واساسيات حفظ وتصنيع الأغذية
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 مواصفات القياسيةالقوانيين والقواعد المنظمة وال •

o لادارة اللازمة لعملية ضبط الجودةا. 

o  مدى التوافق والتطابق مع برامج ونظم ادارة الجودة والسلامة
  .خلال انتاج الغذاء

التعريف بعناصر السلسلة الغذائية ودور وأهمية المشاركين فيها بشكل  •
  .مباشر أو غير مباشر وتأثير ذلك على جودة وسلامة الغذاء

والممارسات البيطرية الجيدة  GAPالجيدة فى الزراعة الممارسات  •
GVP ودورها فى التحكم فى جودة وسلامة الغذاء  

ودورها فى ضبط جودة  GMPتطبيق الممارسات الجيدة فى التصنيع  •
  .المنتجات الغذائية

 برامج تدريب على العمليات التصنيعية والانتاج والمعدات المستخدمة •
 برامج تدريب متعلقة بنظم السلامة والجودة الحديثة •
برامج تدريب للعاملين فى معامل مراقبة الجودة ولضمان دقة النتائج من  •

 ISO/IEC 17025والـ    GLPخلال متطلبات 
  الصيانة ودورها فى ضمان جودة وسلامة المنتج •

التطوير والتحديث للمعدات لضمان جودة وسلامة المنتج   
لقياسية المحلية والاقليمية والعالمية ودورها فى مراقبة وضبط المواصفات ا

.جودة المنتجات الصناعية الغذائية  
 التوافق مع المواصفات القياسية الحديثة فى مجال الجودة والسلامة

Compliance with the international standards 
  ISO 22000/2005مواصفة ادارة نظام سلامة الغذاء  ) أ

 ISO 14000/2005النظام البيئى مواصفة ادارة   ) ب

 ISO/IECمواصفة الكفاءة لمعامل الاختبار أوالمعايرة   ) ت
17025/2005  
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 التدريب العملى الميدانى:
 

 تدريب بمنشأت تصنيع غذائى على تطبق نظم الجودة والسلامة   -1
تدريب عملى على تقدير عناصر الجودة فى بعض المنتجات الغذائية  - ٢

ياسية المتعلقة بهذه المنتجات من خلال معمل مراقبة وتطبيق المواصفة الق
.جودة  


